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Chateau La France, 2018

AOC Bordeaux Supérieur
Neutre Carbon
Cépages
84 % Merlot
10 % Cabernet Sauvignon
4% Malbec
2 % Cabernet Franc

Vinification

Mis en bouteille au Chéateau

Gestion Parcellaire

Vendange mécanique,

Fermentation en cuves thermo-régulées
Cuvier avec systeme gravitaire éliminant pompes et tuyaux afin
de préserver le potentiel aromatique des vins.

Haute Valeur environnementale Niveau 3 CHATEAU
A FRANCE

Surface/Sol

90 hectares dont 5 ha en Blanc Sec e

Argilo-limoneux Tdaser S

Commentaires Dégustation ;
Jolie couleur pourpre brillant (@) ctete et ulile
Un nez puissant de fruits noirs, épicé, jolis aromes de cacao,
menthol.

En bouche, attaque vive, vin plein aux tannins doux et suaves.
Fruits noirs et beau retour aromatique sur les épices.

Bel équilibre

» Médaille d’Or Concours Géneéral Agricoles Paris 2020
» Meédaille d’Or Concours Gilbert et Gaillard 2021

Situé entre Bordeaux et Saint-Emilion, le Chéateau La France se classe depuis la fin du Second
Empire comme 1’'un des Domaines les plus importants du Bordelais.

Au cceur de la propriété, un chateau d’époque Restauration est érigé précisément a
I’emplacement d’une villa gallo-romaine. En 1635, sous Louis XIII, il appartenait a la famille
Quinsac, Notaires Royaux a Bordeaux. Rasé sous la Révolution, le Chateau f(t rebati en son
style actuel par des négociants bordelais. Dénommé Chateau de Quinsac jusqu’en 1930, il fut
rebaptisé Chateau La France a cette date-la.

La Famille Mottet a racheté le Domaine en 2009 et n’a cessé d’améliorer la qualité des vins,
régulierement récompensés dans les différents concours.



